
Domaine Singla

Perpignan

Cépages / Grape varieties

Terroir
Terre rouge du Mas Passe Temps. 
Parcelle: «La Chique». Argilo-
calcaire. 

Vinification

Élevage / Maturing

Dégustation / Tasting

El Molí
Côtes du Roussillon Villages

Syrah,  Grenache Noir

Red soil of Mas Passe Temps. 
Plot : "La Chique". Clay and
limestone.

Tri de la vendange. Egrappage. 
Remontage quotidien. Macération
de 25 jours en cuves inox. 
Pigeages légers quotidien.
Délestages. Remontages. Décuvage. 

Harvest by hand, sorting the grapes,
Destemming.
Pumping over every day. 25-days
maceration. Pigeages. Rack-and-
return process. Devatting. 

12 mois en fûts de chêne 2/3 un vin,
1/3 neufs. 

12 months in oak barrels 2/3 one
wine, 1/3 new. 

Dark robe, a scrubland nose, easy on
the palate.
Dense, rhythmic and persistent.

14°C 5 / 15 ans/years
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Robe sombre, nez aux arômes de
garrigue, simplicité en bouche.
Dense, rythmé et persistant. 

Viandes grillées, cuisine asiatique, Poularde de Bresse.

Grilled meats, asian cooking, Bress chicken. 

RP
89+
2019

RP
90

2018

RP
90-92
2015

CBTC
16,50
2019

JD
90

2016

TOP 50
Sud de France

2017

2017


