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Rivesaltes Ambré

Cépages / Grape varieties
Grenache Blanc, Macabeu

Terroir
Terre argilo-calcaire et galets

Histoire et Vinification

« Le mariage du suc de la vigne et de
l'esprit de vin »

Cest a la fin du 13éme siecle que
Arnau de Vilanova, médecin des rois
de Majorque, inventa le mutage. Ce
procédé qui allait révolutionner le
monde viticole, consiste en [lajout
dalcool neutre dans un vin en cours
de fermentation. Les levures sont
alors bloquées et le vin garde la
douceur naturelle contenue dans les
raisins. Un élevage sous bois, « long et
lent » vient parachever le travail du
vigneron.

Ce Rivesaltes, obtenu aprés un
pressurage direct de Grenache Blanc
et de Macabeu, a été élevé pendant
50 ans en foudre de chéne. Puis
affinage en Dames-Jeannes.

Dégustation / Tasting

Sa robe soutenue annonce une
grande subtilité. Le nez propose un
voyage de senteurs autour d'épices
subtiles et d'oranges confites. La
bouche est racée, suave et...longue.

16/18°C

Clay and limestone, pebbles.

«The alliance of the juice of the vine and
the spirit of wine»

It was at the end of the 13th century that
Arnau de Vilanova, doctor of the kings of
Mallorca, invented mutage. This process,
which would revolutionize the world of
wine, consists in the addition of neutral
alcohol in a wine during fermentation.
The yeasts are then blocked and the wine
keeps the natural sweetness contained in
the grapes. A «long and slow» wood
breeding completes the work of the
winemaker.

This Rivesaltes obtained after direct
pressing of Grenache White and
Macabeu was aged for 50 years in big
oak vat.

Then maturing in demijohns.

Its sustained dress announces a great
subtlety. The nose offers a trip of scents
around subtle spices and candied
oranges. The mouth is racy, smooth
and...long.

A déguster en fin de repas avec des fromages bleus, des desserts
alliant chocolat, orange et fruits secs ou seul en digestif.

Enjoy at the end of a meal with blue cheeses, desserts combining

chocolate, orange and dried fruits or alone in digestive.
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